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L 1 invention concerne un appareillage pour le traitement de li- 
quides en decantation et en particulier pour la vinification et pour 
la conservation du vin. 

Au cours du processus de vinification il est connu de faire 
5 subir au liquide divers traitements. En particulier, apres avoir ef- 
fectue* le decuvage, c'est-a-dire apres avoir transvase le mout dans 
les cuves, il est ne*cessaire de faire en sorte que la fermentation 
s'acheve lentement avec transformation en alcool des dernieres quan- 
tity de sucre, de"gagement d f anhydride carbonique, separation de la 

10 creme de tartre (bitartrate de potassium) qui se depose en meme temps 
que des substances albuminotdes sur les parois et sur le fond de la 
cuve. Ces substances, g£n£ralement appeiees "bourbes", doivent §tre 
eiiminees du vin afin d'eviter les alterations de goQt, d'odeur et 
de couleur dues a la presence desdites bourbes. 

15 Jusqu'a present on effectuait 1 Elimination des bourbes et 

les divers traitements de decantation et d Elaboration, en transva- 
sant pr^cautionneusement le liquide (vin), en cherchant a eviter au 
vin lui-meme toute vibration qui, nature llement, tend a refaire pas- 
ser en suspension au moins une partie des bourbes. 

20 Ce systeme de traitement, utilise" aussi pour d'autres liquides 

en fermentation outre le vin, necessite beaucoup de place, une quanti- 
ty double de recipients ou futs et beaucoup de temps puisqu ! il est 
n£cessaire de proceder de temps en temps au lavage des recipients 
desquels le vin a ete transvase. En outre, pendant I'operation de 

25 transvasement, le vin entre necessairement en contact avec l'air, su- 
bissant une oxydation qui nuit a la bonne qualite du vin. 

L 1 invention a pour objet un appareillage pouvant permettre 1 T 
evacuation des bourbes sans operer le transvasement du vin. 

l/invention a aussi pour objet un organe de fermeture du r£~ 

30 cipient contenant le liquide en decantation, de maniere a exclure 
completement la presence d'air en contact avec le liquide. 

Selon l f invention, 1 1 appareillage est essentiellement consti- 
tue par deux recipients distincts, disposes dans des plans superpo- 
ses et de capacite differente, relies hydrauliquement entre eux avec 
35 interposition d'une valve d f isolement. Le r ecipient superieur, tou- 
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jours selon I 1 invention, prgsente un fond de forme tronconique pour 
favoriser 1 'accumulation des bourbes vers le fond et leur passage 
et leur dep6t dans le recipient inf£rieur lorsque la valve d'isole- 
ment est ouverte. 

5 En outre, le recipient supSrieur est ferme par un couvercle 

flottant de forme l£gerement conique et muni d f un rebord plie" vers 
le haut, de hauteur au moins £gale a celle du c6ne, le couvercle 
ayant une configuration semblable a la configuration interieure de 
la cuve mais de dimensions ou de diametre legerement inf£rieurs de 

10 facon qu'il puisse suivre librement les variations de niveau du li- 
quide, l f interstice entre le rebord ext£rieur du couvercle et la 
paroi interieure de la cuve etant comble par de l f huile oenologi 
que pour 1 1 e* tanch^ite' complete a l'air. 

La forme conique du couvercle permet d'obtenir un effet de 

15 ventouse de sorte que la pression atmosph£rique qui agit sur la 
par tie sup£rieure du couvercle poussera celui-ci vers le bas et 
done contre le liquide jusqu'a^ £quilibrer la poussee vers le haut, 
engendre"e de fagon directement proportionnelle par le liquide que 
l'on fait acc£der a la cavite" conique menag£e dans la partie infe- 

20 rieure du couvercle. L'equilibre des deux forces (celle qui est di- 
rig£e vers le bas et qui est engendree par le poids du couvercle 
plus la pression atmosph^rique et celle qui est dirigee vers le 
haut et qui est engendree par le liquide sur laquelle le couvercle 
flotte) de*terminera le point exact d 1 immersion ou ligne de fl6ttai- 

25 son que l'on veut faire garder au couvercle. 

Ces objets et avantages de I 1 invention apparaitront de fa- 
con plus eVidente a la lecture de la description d£taill£e qui va 
suivre, concernant un mode de realisation et se ref£rant aux des- 
sins annexes dans lesquels: 

30 - la figure 1 est une vue frontale de 1 1 appareillage, 

- la figure 2 est une coupe correspondante de la figure 1. 
Comme le montrent les dessins, 1 ' appareillage selon l'in- 
vention est essentiellement constitue par deux recipients 1 et 5 relies 
hydrauliqueraent entre eux par 1 1 intermediaire d T une valve d'isolement 

35 4. 

Le recipient 1 est muni d'un fond tronconique d'inclinai- 
son telle qu'il permette aux bourbes en decantation de converger 
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facilement vers la valve d'isolement 4 pour se precipiter ensuite 
dans le recipient de decantation 5. Ce dernier est muni d'un robi- 
net 7 permettant de le vider ainsi que d'une valve d' Event 10 dont 
le role sera indique ci-apres. La liaison hydraulique entre la cuve 
5 1 et le recipient 5 est de preference obtenue au moyen d'un collier 
de fixation 6 qui relie le recipient 5 a la sortie de la valve d f 
isolement 4. Au moment de procEder a I 1 Evacuation des bourbes 8, 
on ferme la valve d'isolement 4 et par le robinet 7, on vide le 
recipient de decantation 5 de son contenu liquide eventuel, puis 
10 on enleve le recipient de decantation 5 en le liberant du collier 
de fixation 6 pour procEder facilement a 1' extraction des bourbes 
8 et au nettoyage du recipient sans que, pendant cette phase, le 
liquide 2 contenu dans la cuve superieure 1 soit aucunement pertur- 
bed 

15 Le nettoyage une fois achevE, on met h. nouveau en position 

le recipient de decantation 5 en agissant sur le collier 6, on 
referme le robinet 7 et on rouvre la valve d'isolement 4, ce qui 
permet au liquide 2 contenu dans la cuve 1 de remplir a nouveau 
le recipient de decantation 5. Pendant ce processus de remplissa- 

20 ge du recipient de decantation 5, l ? air qu'il contient sera ex- 
pulse a tr avers la valve d ! event 10, evitant ainsi des bouillon- 
nements dans le liquide contenu dans la cuve 1 et par consequent, 
un rouveau melange de bourbes residuelles eventuelles. La cuve 
est en outre munie d f un robinet 3 qui servira au prelevement du 

25 vin maintenant dEcantE et ce prelevement pourra s'effectuer meme 
en petites quantites a diffErents moments, Etant donne qu'un 
couvercle flottant et Etanche 9 dont il sera question ci-apres 
descend en suivant le niveau du liquide et en Evitant ainsi qu'il 
ne penetre de I 1 air dans le recipient, ce qui provoquerait des 

30 alterations du vin qu'il contient. 

Comme il a dEja EtE indique ci-avant, la cuve 1 doit §tre 
munie d'un couvercle qui va suivre le niveau du vin sans permet-* 
tre 1* entree d'air entre le couvercle et la surface du liquide. 
A cet effet, le couvercle flottant 9 presente une forme conique 
35 avec une inclinaison relativement legere des parois et avec un 

col d 'Event 19 situE au sommet, muni d'un bouchon ou d'une valve 
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d' event anti^retour 20 qui est congu pour permettre 1' expulsion de 
gaz eventuellement engendrgs par le vin mais non le passage de l f 
air du dessus au dessous du couvercle. Le couvercle 9 est muni d'un 
rebord periphSrique 18 plie vers le haut et dont le niveau atteint 
au raoins celui du col d'event, c'est-a- dire ayant de preference, 
une hauteur Ugerement supSrieure a la hauteur de la forme conique 
donn€e au couvercle 9. 

II faut signaler qu'avec les types de couvercles flottants 
actuellement en usage, a fond creux ou l£gerement convexe, il est 
habituel d'utiliser un lest pour faire en sorte que le couvercle 
s'immerge suffisamment dans le vin afin de garantir que 1'huile 
p£netre en dessous du couvercle. Mais nature llement, ce lest cons- 
titue une complication, d'une part parce qu'il est peu maniable, 
d f autre part a cause de 1'Squilibre prScaire qu'il determine sur 
le couvercle flottant, risquant meme de le renverser. 

Dans le type de couvercle selon 1' invention, ces inconve- 
nients sont £limin£s £tant donne" qu'une fois le couvercle appuy§ 
sur la surface du\£n, il suffit de le pousser vers le bas jusqu'a 
ce qu'il arrive au niveau d* immersion fixe". 

La pression exerc£e sur le couvercle pour 1'immerger davan- 
tage dans le liquide jusqu'a atteindre le point d* immersion fixe* 
a pour effet que l'air qui s'est concentre entre la surface du li- 
quide et ledit couvercle, s'echappe a travers la valve d'£vent 20, 
le couvercle restant alors presse* sur la surface du liquide en main- 
25 tenant le rebord 18* plonge* dans le liquide jusqu ! au niveau fixe. 

La cuve est encore complete par une bride pour la fixation 
hermgtique d'un autre couvercle 13 dans le cas ou le vin doit §tre 
soumis a un processus de vieillissement . En pareil cas, le couver- 
cle 13 de protection contre la poussiere et les corps Strangers 
qu'il soit s implement appuye* ou a fermeture herme"tique pour le 
vieillissement du vin, viendra se serrer sur la bride de la cuve 
avec interposition eVentuelle d'une garniture d 'etancheite 12. Le 
couvercle 13 de protection et/ou d'obturation herm£tique est muni 
aussi d'une valve de decompression 15, n£cessaire quand le couver- 
35 cle est scelle* pour le processus de vieillissement, ainsi que d'un 
orifice de remplissage 16 pour le logement Sventuel d'un moyen de 
remp lis sage. i 
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Comme il a £t£ indiquS ci-avant, les recipients 1 et 5 sont 
disposes dans des plans diff£rents et plus precisement, le recipi- 
ent 1 est dispose au dessus du recipient 5. A cet effet sont pre- 
vus, selon 1' invention, des pieds 14 ou elements similaires de 
5 soutien de 1 ! ensemble, qui maintiennent au moins la cuve 1 soule- 
v6e du sol. Le recipient 5, de capacite et done de poids reduits, 
peut Stre retire de dessous la cuve 1 pour les operations d'evacua- 
tion des bourbes et de lavage. Dans le cas ou les dimensions et 
done le poids du recipient ne permettraient pas de i'enlever faci- 

10 lement, le recipient serait alors avantageusement muni d f une ouver- 
ture obturable amenagee a sa par tie inferieure pour permettre l'e~ 
vacuation des bourbes et le lavage du recipient en place. 

Comme on peut le voir par la description qui precede, l f en- 
semble est simple et peut Stre realise selon des formes les plus 

15 diverses et avec des materiaux les plus appropries au liquide en 
decantation qui doit y Stre contenu. Evidemment il est possible 
d f apporter a l'appareillage decrit des modifications de construc- 
tion qui pourrontetre suggerees par la technique et par la raise 
en oeuvre pratique, sans pour cela sortir du cadre de I'invention. 
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REVENDICATI ONS 

1) Appareillage pour le traitement de liquides en d£cantation 
caract£rise* en ce qu'il comporte deux recipients (1,5) disposes dans 
des plans superposes et relics hydrauliquement entre eux, par 1 1 in- 
termediate d'une valve d' isolement (4). 
5 2) Appareillage selon la revendication 1, caract£ris£ en ce 

que le recipient sup£rieur (1) prSsente un fond tronconique dont les 
parois prEsentent, par rapport a la verticale, une inclinaison telle 
qu'elles fassent converger par gravite* les bourbes ou depots, a tra~ 
vers la valve d' isolement (4) ouverte, dans le recipient inferieur 
10 (5). 

3) Appareillage selon l r une des revendication 1 et 2, carac- 
t6ris£ en ce que le recipient inferieur (5) est relie de facon arao- 
vible a la valve d' isolement (4) et est muni d'une valve d' event 
(10) pouvant Stre ferm6e ainsi que d f un robinet (7) de purge et de 

15 vidage, 

4) Appareillage selon l'une des revendications 1 a 3 carac- 
t£rifre* en ce que le recipient sup£rieur (1) est ferme" par un cou- 
vercle flottant (9) qui est muni d'un rebord p£ripherique ext£rieur 
(18) pli£ vers le haut par rapport a la surface du liquide (2) 

20 contenu dans le recipient (1), d f un col central d'dvent (19), 1* 
etancheite dans l f interstice entre ledit rebord (18) et la paroi 
intexieure du recipient (1) etant assur^e par un liquide approprie 
(17), tel que par exempie de l'huile oenologique . 

5) Appareillage selon la revendication 4 caract£rise* en ce 
25 que le couvercle flottant (9) prdsente une legere conicite" et que 

des moyens tels qu f un bouchon ou une valve d ! event (20) sont pr^vus 
dans le col (19) pour permettre 1 'Elimination de tout I'air enferme* 
entre la surface du liquide et ledit couvercle lors de la mise en 
place de ce dernier. 

30 6) Appareillage selon l'une des revendications 1 a 5 carac- 

terise en ce qu'il comporte un couvercle (13) destine a prot^ger 
et/ou, par 1 ' intermediate d'une garniture (12), h obturer herme- 
tiquement le recipient superieur (1) et presentant une valve de 
decompression (15) et un orifice de remplissage (16), ces derniers 

35 etant utilises' dans le cas ou ledit recipient (1) est scelie au 
moyen du couvercle (13). 



